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Handwerkeressen

bei uns im Restaurant oder Alle Karten/ Aktionen Aktuell   Whatsapp Chat   Tel 0170-9210-0to go 

Gültig vom 05.01      -01.02           Änderungen vorbehalten,                           Stand 01.01.2026

05.01. 12.01.

06.01. 13.01.

07.01. 14.01.

08.01. 15.01.

09.01. 16.01.

10.01. 17.01.

25.01. 01.02

geschmorte Haxe von der
Puten 

mit Rosenkohl / Kohl  &
Salzkartoffeln /Kroketten

Kohlpfanne 
mit Kartoffeln

18.01.

 mit Wunsch Verpackung:  Recup € 5,00 Pfand | Einweg € 0,00 | eigenes Geschirr € 0,00

Mo bis So  von 12;00-13:30 Uhr  (Sonderpresi € 9,00 )
NUR bei regelmässiger Nutzung mit Kundenkonto & 
mtl Abrechung möglich !! Planbar für uns !!

Mo bis Fr von 12:00 Uhr bis 13:00 Uhr
für alle Restaurantgäste für € 14,00

Personalessen
Mix It

Personalessen
Mix It

Currywurst mit 
Pommes

Tofu Curry 
mit Pommes

Pinsa 
Salami, Tomate & Käse

Pinsa 
Tomate & Käse

 Nicos 
Schinken-Lasagne

Spinat Lasagne

Bauernomelette
Gewürzgurke, Schinken

Bauernomlette mit
Gewürzgurken

paniertes Schnitzel mit
Bratkartoffeln & Salat  

panierte Zucchini mit
Bratkartoffeln & Salat 

Klaudis Toast Hawai
Sandwich mit Curry Dipp

Klaudis Toast Hawai
Sandwich mit Curry Dipp 

gebratener Seelachs,
sautierter Spitzkohl,

Kartoffelstampf

gegrillte Zucchini mit
sautiertem Spitzkohl,

Kartoffelstampf

Rindergoulasch 
mit Spätzle

Bete Pilzgulasch 
mit Spätzle

Personalessen
Mix ItPersonalessen

Mix It

11.01.

19.01

20.01

21.01

22.01

23.01

24.01

26.01

27.01

28.01

29.01

31.01

30.01
Backfisch mit Angelikas

Kartoffel-Gurken-Apfelsalat

Tofu mit dem Mega
Kartoffelsalat

Roastbeef kalt “aber vom
Kalbstafelspitz”, Sauce Tatar

& Bratkartoffeln
mariniertes Grillgemüse mit

Bratklartoffeln & sauce
TTatar

Puten-Rahmgeschnetzeltes
mit Pilzen dazu Nudeln

Rahmgeschnetzeltes mit
Pilzen dazu Nudeln 

Paprika -Wurst Goulasch
mit Nudeln

Paprika-Gemüsegoulasch
mit Nudeln

Pasta mit Käsesauce
Speck & Zwiebelstippe

Nur die Pasta 

Krosser Schweinebauch
mit Rotkohl & Kartoffeln

Gegrillte Kohl-
Kartoffelpfanne

Kohlrouladen (gefüllt mit
Schweinehack) mit

Salzkartoffeln
Kohlrouladen (gefüllt mit
Cous Cous) mit Kartoffeln

Salat a la Chef
Schinken-Käse Rolle, Ei  

und Brot 
Salat a la Chef mit Käse,

Ei und Brot

Chili con Carne 
mit Schmand & Brot

Chili sin Carne 
mit Schmand & Brot

La Flutes
Salami, Käse Tomate ,

Salat , Knobidipp
La Flutes,

Käse, Gemüse Salat,
Knobidipp

Schweinenackensteak
Zwiebel-Pilzragout

Bratkartoffeln
Zucchini Steak mit

Zwiebel-Pilzragout und
Bratkartoffeln

Ofenkartoffel mit
Kräuterquark &
Räucherlachs 

Ofenkartoffeln mit
Kräuterquark und  
marinierte Pilze

Salat mit French Dressing
Thunfisch Feta & Oliven &

Brot
Salat mit French Dressing
mit Feta eingelegter Bete 

Tomatenbruscetta mit
Deichkäse

Arme Ritter mit
Vanilelsauce
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03.02

04.02

Mo bis Fr von 12-13 Uhr für alle
Restaurantgäste für 14,00 €

Handwerkeressen
Mo bis So  von 12-13.30 Uhr  (Sonderpresi 9€ )
NUR bei regelmässiger Nutzung mit Kundenkonto & 
mtl Abrechung möglich !! Planbar für uns !!

bei uns im Restaurant oder 
 mit Wunsch Verpackung: 0 € Einweg | 5 € Pfand | Eigenes 0€

Alle Karten/ Aktionen Aktuell   Whatsapp Chat   Tel 0170-9210-0to go 

Gültig vom 02.02 bis 01.03        Änderungen vorbehalten,                           Stand 18.01.2026

09.0202.02

10.02

16.02 23.02

17.02 24.02

05.02

06.02

07.02

08-02

11.02 18.02 25.02

12.02 19.02 26.02

13.02 20.02 27.02

14.02 21.02 28.02

15-02 22-02 01-03

Personalessen
Mix It

Personalessen
Mix It

Personalessen
Mix It

Personalessen
Mix It

Gemischter
Grünkohlteller 2026

Klassik

ohne Fleisch

Putenurry mit  
Fruchtsauce und

Mandelreis 
Gemüsecurry

mit Fruchtsauce und 
Mandelreis

Döner Wrap,
Gyros, Krautsalat, Salat,

Tomate , Tzatziki

Pilz Wraps Krautsalat,
Salat, Tomate , Tzatziki

Bratnudeln “Asia” 
mit Gemüse & Pute

Bratnudeln “Asia” 
 mit Gemüse

gekochtes Rindfleisch mit
Bouillonkartoffeln

Meerrettich
Bouillonkartoffeln mit
frischem Meerrettich 

Schupfnudeln mit
Tomate Lauch & Pesto

Senfeier mit Blattspinat
und Kartoffelstampf

geschmorte Putenhaxe
mit Rotkohl & Kroketten

geschmorter Tofu mit
Rotkohl & Kroketten

Gunnars Sauerbraten mit
Rotkohl & Salzkartoffeln

Sellerie Sauerbraten mit
Rotkohl und

Salzkartoffeln

Steckrübenmus mit
Kochwurst

Steckrübenmus 

Backfisch mit 
Kartoffel-Gurkensalat

und Sauce Tatar

Tempura-Gemüse
Kartoffel-Gurkensalat &

Sauce Tatar

Salat mit French Dressing
Thunfisch, Feta, Oliven 

& Brot
Salat mit French Dressing  

Feta eingelegter Bete 

Fischfrikadellen
 mit Dill-

Becamelkartoffeln

Gemüsefrikadellen mit
Dill-Becamelkartoffeln

Pasta in Rahm mit
Blauschimmelkäse,

Brokkoli & Lachswürfel
Pasta in Rahm mit

Blauschimmelkäse &
Brokkoli

Kartoffelpuffer mit
Tomate, Lauch & Käse

überbacken 

Pasta Mediterran
Tomatensauce, Oliven,

Rosmarin, 
getrocknete Tomaten

Ratatouille & 
Deichkäse

Vegi Sushi Bowl
Edamame, Melone,

Gurke, 2 er Majo Teriaki,
und Erdnüsse

Laugen 
Hot Dog Tag 

Laugen Karotten 
Dog Tag

Cevapcici mit Djuvec-Reis
und Minz-Jogurt

geschmorte Aubergine
mit Djuvec-Reis
und Minz-Jogurt

Kartoffelrahmsuppe
mit Bockwurst

Kartoffelrahmsuppe

Milchreis mit Kirschen
und  Vanilleeis

Strammer Max 
Vollkornbrot

Katenschinken, Spiegelei
Strammer Hans

Vollkornbrot & Gemüse
Spiegelei

La Flutes
Salami, Käse Tomate ,

Salat , Knobidipp
La Flutes,

Käse, Gemüse Salat,
Knobidipp

Dino Schnitzel mit
Kartoffelpüree Vulkan

Erbsen See & Lavasauce
Ohne Dini und Lava dafür

mit Brokkoli-Wald 

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwivmfOH8JSSAxXJVfEDHd43K-kQrbMEegQIBhAa&url=https%3A%2F%2Fwww.malteskitchen.de%2Fcevapcici-mit-djuvec-reis%2F&usg=AOvVaw3QQG9QeXpNsvm5p_06Zc27&opi=89978449
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwivmfOH8JSSAxXJVfEDHd43K-kQrbMEegQIBhAa&url=https%3A%2F%2Fwww.malteskitchen.de%2Fcevapcici-mit-djuvec-reis%2F&usg=AOvVaw3QQG9QeXpNsvm5p_06Zc27&opi=89978449
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwivmfOH8JSSAxXJVfEDHd43K-kQrbMEegQIBhAa&url=https%3A%2F%2Fwww.malteskitchen.de%2Fcevapcici-mit-djuvec-reis%2F&usg=AOvVaw3QQG9QeXpNsvm5p_06Zc27&opi=89978449
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwivmfOH8JSSAxXJVfEDHd43K-kQrbMEegQIBhAa&url=https%3A%2F%2Fwww.malteskitchen.de%2Fcevapcici-mit-djuvec-reis%2F&usg=AOvVaw3QQG9QeXpNsvm5p_06Zc27&opi=89978449

